
AOP CABERNET 

D’ANJOU 

DOMAINE DU LANDREAU 

ROSÉ 

 

Cépages : Cabernet Franc 

Terroir : argilo-schisteux à schistes dégradés 

Titre alcoométrique : 11% vol. 

Vinification : vendange à la machine, fermentation à basse 

température. Mis en bouteille tôt dans la saison afin de conserver 

tout le fruit. 

 

Dégustation : Robe rose pâle. Il a un bouquet d’une fraicheur 

vive aux arômes de framboises. Vin rosé demi-sec séduisant par son 

équilibre et ses notes de fruits. 

Accord mets/vin : A boire frais (8/10°C) à l’apéritif ou avec 

des desserts aux fruits. 

 

 


